Levitico 2 - Biblia de nuestro Pueblo

1.0frendas de cereales
Ofrendas crudas
Nm 15,1-18

-Cuando alguien haga una ofrenda al Sefior, su ofrenda sera de harina de la mejor calidad, sobre la que se
echara aceite y pondra incienso.
2.La llevara a los sacerdotes aaronitas, y uno de éstos, tomando un pufiado de harina, con aceite y todo el
incienso, lo dejara quemarse sobre el altar, en obsequio. Es una ofrenda de aroma que aplaca al Sefior.
3.El resto de la ofrenda sera para Aarén y sus descendientes. Es la porcion sagrada de la ofrenda al Sefor.
4.Ofrendas preparadas

»Si haces una ofrenda cocida al horno, ésta sera de tortas azimas de la mejor harina amasadas con aceite y
de galletas azimas untadas de aceite.
5.»Si tu ofrenda es a la sartén, ésta sera de la mejor harina azima amasada con aceite.
6.La partirds en pedazos y le echaras encima aceite. Es una ofrenda.
7.»Si tu ofrenda es a la parrilla, ésta sera de harina de la mejor calidad con aceite.
8.La ofrenda asi preparada la presentaras al Sefor llevandola al sacerdote, quien la pondra junto al altar.
9.Tomara de la ofrenda el obsequio y lo dejard quemarse sobre el altar. Es una ofrenda de aroma que
aplaca al Sefor.
10.El resto de la ofrenda sera para Aardn y sus descendientes. Es la porciéon sagrada de la ofrenda al Sefor.
11.Determinaciones particulares

Toda ofrenda que hagan al Senor sera sin fermentar, porque nada que contenga levadura o miel debe ser
quemado en ofrenda al Senor.
12.Las pueden ofrecer al Sefior como primicias, pero no las pondran sobre el altar como aroma que aplaca.
13.En cambio pondréas sal a todas las ofrendas. No dejes de echar a tus ofrendas la sal de la alianza de tu
Dios. Todas las ofreceras sazonadas.
14.Primicias

Si haces una ofrenda de primicias al Sefor, ésta serd de granos de espigas tiernas, tostados vy
machacados.
15.Le echaras aceite y le pondras incienso. Es una ofrenda.
16.El sacerdote quemara, en obsequio, algo de la masa y el aceite con todo el incienso. Es una ofrenda al
Senor.
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